UM POUQUINHO DA NOSSA HISTORIA...

Tudo comecou com a paixdo de Ariane Reis por festas e celebracdes. A Vové Helena, avé das
meninas da Doce Maison, mineira e cozinheira de mdo cheia sempre dava oportunidade para que
Ariane participasse ativamente da elaboracao da Ceia de Natal.

Ariane é bacharel em Marketing e eventos, area na qual atuou por 10 anos. Apés voltar de
uma temporada de trés anos em Salvador, ela voltou a trabalhar com eventos em Brasilia, até
engravidar da sua filha. Esse fato, aliado a vontade da Ariane de ter seu préprio negécio foi um
estimulo para nascer a Doce Maison.

Alessandra, formada em Engenharia Ambiental, dizia que ia apenas ajudar, mas embarcou no sonho
da irma e é peca essencial para o sucesso do negdcio. Alessandra atualmente cuida da parte
administrativa e como a irmd, também aprendeu a fazer tudo que compde o enorme cardapio de
doces para festas e hoje é uma doceira de mao cheia.

Varios nomes foram pensados na época, e em uma votacao, o nome DOCE MAISON ganhou. O
significado de Doce Maison é especial, significa doce casa. A Doce Maison é como 0s pequenos
cantinhos em Paris, descobertos por aqueles que sdo observadores e procuram um sossego ao meio
da vida agitada de uma cidade grande.

A cozinha da sua mae foi o local usado para iniciar o projeto, la surgiu a primeira criacao
culinaria consolidada, o bem-casado. O espaco ficou pequeno. Assim iniciou-se a procura por um
cantinho. Em 2011, o local escolhido foi a quadra 213 Sul, onde permaneceram até marco de 2109.

12 ETAPA DOCE MAISON: No final do ano de 2011 abriu a loja Doce. A loja era bastante provencal,
feminina, muito voltada para o publico de festa infantil.
22 ETAPA DOCE MAISON: EM 2014, comemoracdo aos dois anos de existéncia da Doce Maison e ja
com uma clientela fiel, as irmas decidiram ampliar a loja e adentrar com mais forca em um novo
mercado, o de casamentos.
32 ETAPA DOCE MAISON: Em 2019 perceberam que a quadra 213 Sul jaA ndao era o lugar ideal. A
vontade latente de ter um novo espaco tomou conta dos coracdes das meninas. A rua da moda, na
305 sul foi o lugar escolhido. Assim, a doceria ganhou um novo irmao, o Bistrd Maison que assina o
menu de pratos, brunches, sanduiches e as cartas de cafés, drinks e vinhos. O espaco foi repaginado,
para trazer aconchego e uma atmosfera romantica, a qual remete aos mais de 500 matriménios
adocados pela Doce Maison.

Os detalhes nao ficaram s6 na decoracao. Ingredientes sdao carinhosamente selecionados,
afim de tornar a experiéncia completa.

A missdao do grupo Maison (Doce Maison e Bistr6 Maison) é proporcionar momentos

gastrondmicos memoraveis aliados a arte de receber bem.

Obrigada por nos prestigiar e fazer parte da nossa histéria!
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ALMOCO
SEGUNDA A SABADO
2H AS 16H

JANTAR
QUINTA A SABADO
I8H AS 22H

505 SUL
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e Na compra de um *prato principal

ganhe um mini bolo Ariane mono

i
LD
%ﬂ por¢cdo de presente.
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e Reserva acima de 4 pessoas no
almogo ou jantar, o aniversariante
ganha 1 caipiroska ou 1soda italiana

para brindar a vida.

*N&o vdlido para pratos executivos.

/ DocE. BISTRO
MAISON MAISON

*Mediante apresentagdo de documento de identificagéo.
Proibido bebida alc6olica para menores de

18 anos. Se beber nao dirija.
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Asor

Reservamos o espaco exclusivo
para o seu evento. Consulte a
nossa equipe e saiba mais.

(61) 99250-9574




(ARTA DE VINHOS

CARTA DE VINHOS

I Constelacion Brut

7 Constelacion Brut Rosé

[~ B8 = Faro Torrontes

ti l 8 Jiss = Casa Silva Santa Tlerras Sau. Blanc

o | s [ ] Giacondi bianco Chardonnay/ Trebbiano

E [® Bw Faro Syrah Rosé

|' . i 11 Giacondi Negroamaro e Sangi. Rosé

- Faro Malbec 89.00
- == Faro Sangiovese 9900

== Malma Esencia Malbec 149,00
ke Casa Silva Santa Tierras Syrah 8900

.1.* ks Casa Silva Santa Tierras Carmenera B900
.ﬂ* e Casa Sllva Santa Tierras Cab. Sauv. 89500

ke Faro Carmenere 99,00
e Faro Cabernet Sauvignon 29.00
e Quintay Clava Reserva Cab. Sauv. 139.00
e Quintay Clava Reserva Pinot Noir 139.00
| 1 Giacondi rosso Sangiovese/ Nero D Avola 89,00
N Adega de Pegfes Tinto a9.00

Farc Carmenere (a1 mi S58.00

Faro Malbec vs=n 58.00
Faro Chardonnay tsms =0 58.00

Glacondl Rosso asr mi 43 00

Proibido bebida alc6olica para menores de

18 anos. Se beber nao dirija.




MENU TRADICIONAL

ISTRO




PARA COMECAR, APRESENTAMOS AS NOSSAS ENTRADAS

« s

200 - TARTINE MAISON

Tiras de filé mignon com creme de

_ ¥ queijo, finalizada com queijo gruyére

macaricado, no pdo ciabatta.

44,00

201 - TRIO DE TARTINES

3 sabores deliciosos! Marguerita,

caponata de berinjela e vinagrete do

chef.
42,00

202- BURRATA MAISON

Burrata sobre a cama de caponata de
legumes e tomate confitado finalizado
com pesto de manjericao.

Acompanha torradas.

69,00

203 - CARPACCIO ARTESANAL

Ao molho de mostarda, queijo

parmesdo, alcaparras e rucula.

54,00




PARA COMECAR, APRESENTAMOS AS NOSSAS ENTRADAS

T——
204 - BRANDADE DE CAMARAO

Creme de camardo gratinado a
moda do Chef.

Acompanha torradas.

59,00

205 - ARANCINI DE CARNE SECA

Recheado de queijo minas padrao e

geleia de pimenta.

4 unidades

32,00

207 - TABUA DE ANTEPASTO

Mix de queijos, pdaes artesanais,
damascos, mix de castanhas, tomate

confitados, caponata de berinjela.

39,00

206 - BATATA FRITA

Porcdo com 300qg de batata frita .

32,00




SALADAS / (ALDO

208 - SALADA LOUVRE

Mix de folhas, tomates confitados,
mussarela de bufula e torre de

palmito ao molho ancienne.

44,00

209 - SALADA MAISON

Mix de alfaces, palmito, tomate,
parmesado, batata palha, ldminas de manga

ao molho artesanal

39,00

211- CALDO VERDE da Dona Angela

Essa receita é super especial para nos.
A cremosidade e leveza desse caldo virou

marca registrada da nossa familia.

22,00




EXECUTIVOS

SERVIDO APENAS NO ALMOCO 12:00 AS 15:30

300- FETTUCCINE ao molho ao

molho sugo artesanal.

32,00

301- ESPAGUETE VEGANO
Trio de legumes (abobrinha, cenoura e pupunha)

ao molho sugo artesanal.

44,00

302- RISOTO DE FUNGHI

Risoto de funghi cremoso e vegetariano.

56,00

MONTE O SEU PRATO!

GRELHADOS
118- FILE DE FRANGO

COXA E SOBRECOXA

119- FILE MIGNON

121 - SALMAO

MINI SALADA DO DIA

122- ADICIONAIS 12,00
ARROZ BRANCO ®* MOLHO GORGONZOLA OU BRANCO

. * NMOLHO DE LARANJA COM

ARROZ COM BROCOLIS MARCUJA

FAROFA DE OVO MOLHO CRANBERRY

BATATAS FRITAS MOLHO CARMENERE
VINAGRETE AO AZEITE

MOLHO MUNIERE (ALCAPARRAS E




EXECUTIVOS ESPECIAIS DO CHEF

SERVIDOS APENAS NO ALMOCO 12:00 AS 15:50

e | 303 - FILE MIGNON A PARMEGIANA

Ao molho sugo artesanal
acompanhado de batatas fritas

e arroz branco.

62,00

304- FILE MIGNON A PARMEGIANA

Ao molho sugo artesanal acompanhado

de fettuccine ao molho Alfredo.

62,00

305- PICADINHO DE FILE

Ao molho da casa artesanal, arroz com
brécolis, ovo poché, farofa da casa e

banana da terra grelhada.

59,00




(AMARAO

307- RISOTO DE CAMARAO

Risoto de camardes harmonizado
com tomate concassé e manjericdo.

Muito saboroso e farto.

32,00

Camaroes flambados ao molho moscatel

com fettuccine ao burro e sdlvia com

mix de gergelim.

‘, ,Tqﬁ

32,00

309- CAMAROES COM NHOQUE
AO SUGO

Nhoque artesanal com camaroes ao
molho sugo artesanal.

Derrete na boca.

79,00

[BIETHR
J \f\t N

310- CAMARAO ESPAGUETE DE
LEGUMES

-Espaguete de lequmes ao molho sugo e
camaroes grelhados. Sauddvel, leve e

delicioso!

79,00




PEIXES
310- SALMAO MAISON
Filé de salmdo grelhado ao molho de

laranja com maracujd, acompanhado

com risoto de alho-poraé.

39,00

311- SALMAO BELLE MUNIEREN

Sdalmdo grelhado ao molho belle a
muniére, acompanhado de risoto de
limao siciliano.

94,00

312- SALMAO SICILIANO

Salmado em lascas com fettuccine ao
molho cremoso de queijo,

harmonizado com limado siciliano.

64,00

Conheca a nossa carta de
vinho e complete a sua

experiéncial




313- NHOQUE MAISON

Nhoque de batata artesanal que

derrete na boca, ao molho de creme
de leite fresco, queijo e carne

seca desfiada.

Para finalizar, gratinado no forno.

64,00

314- MEDALHAO CARMENERE

Filé mignon ao molho carménere

amadeirado acompanhado de risoto de

duo de tomate, manjericdo e

crocante de bacon.

36,00

315- Escalope Moscowita

Filé mignon selado ao molho
moscowita, acompanhado com risoto

ao funghi.

36,00

Conheca a nossa carta de

vinho e complete a sua

experiéncial



316- FILE ROUGE

Filé Mignon ao molho gorgonzola,

acompanhado de risoto de frutas

317- TORNEDOR 305

Tornedor de filé mignon ao molho de
cranberry acompanhado de delicioso
nhoque ao creme de queijo e crispy de

alho-porao.

36,00

vermelhas.

36,00

FILE MELASSE

Filé acompanhado de risoto de grana

padano ao caramelo de melaco e

améndoas.

36,00







DANDUICHES

100- CIABATTA BUFALA

Com mussarela de bufula, rucula, tomate confit e

crispy de bacon. 36.00
’

102-ROSBIFE CARAMELISE

Pdo artesanal com queijo mugarela, maionese Maison, cama de

rucula e o nosso delicioso rosbife coberto com cebola

42,00

caramelizada.

103- TAMAGO

Pdo recheado com frango grelhado, bacon, queijo mugarela,

maionese e ovo poché. Uma explosdo de sabor.

238,00

104- CROISSANT MAISON

Artesanal 100% manteiga, recheado com presunto,

queijo mussarela e tomate confit.

36,00




DANDUICHES

<4

106- CROQUE MONSIEUR

Tradicional com queijo, presunto, molho bechamel e queijo E{; s
¥ .
gruyere gratinado. ' .

32,00

107- CROQUE MADAME

Tradicional com queijo, peito de peru, ovo poché, molho
bechamel e queijo gruyére gratinado.

Acompanha salada.

108- BRUNCH LOUVRE R$ 119,00

Ovos mexidos

2 fatias de bacon

Paes sortidos

Bolo gelado

Frios: Sortidos

2 cafés espresso

Frutas da estacao

2 tostadinhas de pao francés
2 Macarons ou 2 bombons
tradicionais

Geleia artesanal de frutas
vermelhas

2 sucos (laranja ou morango ou
limao)

Servido das 15h as 19:30h




[ANCHES BRASILEIRISSIMOS
OERVIDO DAS 15H AS 19:50H

TAPIOCA

Tapioca com carne seca e queijo mucarela
21,00

Tapioca com queijo mucgarela e presunto

CUSCUZ

Cuscuz recheado com carne

seca e queijo mucarela.
R$ 21,00

Cuscuz recheado com queijo

mucarela
R$ 14,00




(LASSICOS - §ERVIDO DAS 15H AS 19:30H

)

109- OVOS BENEDITINOS
Ovos poché cobertos com molho bernaise e bacon crocante

sobre pdo de forma tostadinho.

23,00

o

OMELETES

ST, 112- OMELETE SIMPLES

=z T - Dois ovos com queijo mucarela
1 /J - OMELETE MISTA

Dois ovos com queijo mugarela e presunto

113- OMELETE NAPOLITANA

Dois ovos com queijo mugarela, presunto, tomate e manjericdo
114- OMELETE MAISON

Dois ovos com queijo mucgarela, tomate e carne seca

ESCOLHA pdo francés, pdo de forma branco ou integral
115- TOSTEX MISTA: presunto e queijo mucarela.
- TOSTEX DE QUEIJO: queijo mucarela.

- TOSTEX MADAME: peito de peru e mugarela.

116- TOSTADINHA NA CHAPA

Pdo francés com manteiga ou duas torradas de pdo de forma

8,00

117- PORCOES EXTRAS RS 6,00

Manteiga - Requeijdo - Queijo / Presunto




400- |CE GIN CAFE
Cafeé espresso especial, Atlantis gin, tonica e
lim&o siciliano. Surpreendente!

34,00

401- (LERICOT

Mix de frutas da estacdo, espumante e licor de

pPésseqo.

402- (JPEROL §PRITZ

Aperol, espumante, laranja e horteld.
39,00

403- MOJITO

Rum, limdo e horteld.

407- (5IN “[ROPICAL

Atlantis gin, tonica, frutas amarelas, maracuja,

laranja e perfume de manjericdo.

400~ |A ROUGE

Atlantis gin, frutas vermelhas frescas, limdo siciliano, ténica

“e[LITp ovU J19a( 3S "Soue ST

Britvic, horteld fresco e perfume de alecrim defumado.

38,00
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(AIPIROSKA
410- Limao taiti ou Morango
VVodka importada, frutas frescas, agucar ou adogante.

@ IGESTIVOS 411- Vermute Aureah Rose
50 ML Licor 43 - Baileys 18,00
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Spritzer

4
RUBY APPLE

e RLCBRUICA MSTA G255 11

275ml + 5%
W

Sucesso internacional, Brutal Fruit Spritzer chega ao Brasil na versao Ruby
Apple, uma doce e refrescante infusdo de frutas citricas e vermelhas com suco

TR ENEARY W {1 el

de maca, levemente gaseificada e finalizada com um toque floral.




¢JQUELAS IMAGENS QUE NAO TE DEIXAM ESQUECER DA
SOBREMESA!

- TACA DELIRIO

Camadas de brigadeiro cremoso,
creme suico, morangos frescos,
gelato de fior de latte e borda de

Nutella.
36,00

\ Ty e "4 R . 2
- . . P = ‘_-ﬂ F - *

2- PETIT (JATEAU

Petit Gateau artesanal, coberto
com ganache servido com gelato

fior de latte. E maravilhosos!

34,00

3~ HOLO GELADO

Bolo gelado, molhadinho e suculento.
Sdo 3 sabores: Brigadeiro, casadinho e

COCO cremaoso.

16,00

Ly

4- STACA DO BOSQUF

A unido de creme especial da casa,
chantylli, geléia de frutas
vermelhas, morangos frescos e
suspiros compoem essa deliciosa

sobremesa

29,00




@IQ\UELAS IMAGENS QUE NAO TE DEIXAM ESQUECER DA SOBREMESA!
@HSULTE A DISPONIBILIDADE NA VITRINE

5- C[IRAMISU

A MODA DA CASA
Suave creme de queijo, entre camadas de pdo

de 16 e calda de café, coberto com cacau em po.

Sucesso de vendas!

21,00

0- BANOFFE E
BANANA PUDDING - ( “ » \[

Suave creme suico, bananas caramelizada em

calda, doce de leite caseiro, farofa de biscoito

amanteigados finalizado com chantilly.

7- CTARTELETES

® Limdo com marshmallow

/& Morangos com creme

8- COPO DA FELICIDADE

Escolha o seu sabor preferido

Pistache com morango: 30,00
Quatro cores: 24,00

9- HOLOS NO POTE

Consulte sabores disponiveis.

18,00




@NSULTE A DISPONIBILIDADE NA VITRINE

10- Bem-brownie 11- Bem-casado 12- Palha italiana RS 7,00

14- Bombom de morango

15- Coxinha de morango

16- Trufa Belga ao leite

17 - Trufa Diet

18- Trufa Vegana

20- Bombons diversos (a partir de)
21- Brigadeiro gourmet (a partir de)
22- Doces tradicionais

23- Macarons

25- Eclair

26- Bolo bombom (Coco ou brigadeiro)
27- Bolo gelado

28- Copo da felicidade

29- Compotinha

30- Mini bolo (fatia)

31-Creme brulée de colher




(AFES

417 - Café espresso (grdo especial)
418- Café espresso duplo

METODOS

419- Prensa francesa

420- Hario V60 (coado)

(HAS ARTESANAIS

421- CONTO DE FADAS - Maga, hibisco, pétalas de rosas, botoes de
rosa e amora. Importado: Alemanha.

- BEIJA FLOR - Capim limdo, framboesa, pimenta rosa, limdo
siciliano e lavanda. Origem: Brasil.

- HIBISCO COM LIMAO - Artesanal da casa (gelado)

(HAS °[WININGS

422- Menta pura - Camomila, canela e macgad - Lady Grey -Frutas silvestres

Morango e canela - Limdo e gengibre

423-Ice mix café

Café espresso, tonica e limdo siciliano

424-Ice mix gin

Café espresso, tonica, Atlantis gin e limdo siciliano
425-Cappuccino gelado
426-Afoqgatto

Café especial duplo e gelato fior de latte

427-Frapé chocolatudo c/ borda de Nuetlla




(OM LEITE

429 - Cappuccino italiano

- Cappuccino brasileiro
430- Cappuccino de chocolate Belga
431- Macchiato 50ml

Café especial e espuma do leite vaporizado

432- Macchiato 100ml

Café especial e espuma do leite vaporizado

434 - Mocha de brigadeiro
435 - Mocha de Nutella
436 - Café Maison

(café espresso, borda de nutella e chantilly)

437- Baileys café 100 ml

438- Chocolate quente cremoso artesanal

¢IGUAS E REFRIGERANTES

439- Agua mineral / Agua mineral com gds

441 - Schweppes
442- Shot de limdo

443- Agua ténica Antartica 220 ml




HUCOS

412 - Laranja natural
- Morango naturdl
- Abacaxi Natural - Com ou sem hortel§
- Suco de liméo

414 - Abacaxi, caju e laranja

DODAS ITALIANAS

415 - Macd verde
- Frutas vermelhas

- Limd&o siciliano

BRUTAL FRUIT

Sucesso internacional, Brutal Fruit Spritzer cheqga ao Brasil na versdo Ruby
Apple, uma doce e refrescante infusdo de frutas citricas e vermelhas com

suco de macd, levemente gaseificada e finalizada com um toque floral.

Proibido bebida alc6olica para menores de 18

(E/RVEJ A LONG NECK anos. Se beber nao dirija.

m
[

STELLA ARTOIS HEINEKEN
RS 12,00 ' RS 15.00
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)ESDE 2011 ADOCANDO SONHOS.

Clique abaixo e conheca o0 hosso menu

2\
- \: de doces e bolos para encomendas.

WWW.DOCEMAISON.COM.BR



PRESENTES

Clique abaixo e surpreenda alguém

2\ |
especidal.

/\

WWW.DOCEMAISON.COM.BR



RESERVAS E
DUVIDAS
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CLIQUE
AQUI

61) 99250-9574

Cls 305 Bloco A loja 37
Asa Sul

Seegunda a quarta: 12h as 19h
* Quinta a sabado: 12h as 23h



